Приложение 1
Спецификация
	№ п/п
	Наименование
	Характеристика
	Описание
	Количество,
шт.

	1
	Конвекционная печь 
Apach А 9/10 DNS  
		Подключение
	380 В

	Парооувлажнение
	+

	Подключение к воде
	+

	Количество уровней
	10

	Противень
	600х400 мм, 

	Размер противня
	600х400 GARBIN, FOINOX

	Расстояние между уровнями
	75 мм

	Управление
	механическое

	Мощность
	13.95,380 В

	Ширина
	920 мм

	Глубина
	760 мм

	Высота
	1075 мм

	Вес (без упаковки)
	37 кг

	Страна-производитель
	Италия



	Конвекционная печь Apach А 9/10 DNS  предназначена для выпекания или разогрева кондитерских и хлебобулочных изделий, готовых блюд, замороженных или предварительно выдержанных в расстоечном шкафу заготовок из теста на предприятиях пищевой промышленности, общественного питания и торговли.
Корпус выполнен из нержавеющей стали. Подсветка камеры осуществляется галогеновой лампой.
В комплекте поставки - 2 противня размером 600х400 мм.
	1

	2
	ТЕСТОМЕС СПИРАЛЬНЫЙ
ITPIZZA M-40-2S-С

	Механизм поднятия головы                    Подъемная траверса
Объем дежи, л                                         41
Загрузка теста, кг                                    35
Количество скоростей                            2
Мощность, кВт                                       1,1
Напряжение, В                                       380
Вес, кг                                                     105.4
Высота (см)                                            82.5
Ширина (см)                                           48
Глубина (см)                                           80,5

            

	[bookmark: _GoBack]Тестомесильные машины с фиксированной дежой 
Специальная форма спирали, позволяющая замешивать тесто всего за несколько минут.
Особенности тестомесильных машин ItPizza серии M - Колесики и таймер входят в стандартную комплектацию.

	1




Требования к упаковке товара, качественным (потребительским) свойствам товара: 
	
	Товар поставляется в упаковке, обеспечивающей его полную сохранность при хранении, перевозке, погрузке и разгрузке. Не допускается наличие вмятин на упаковке, разрывов, попадания влаги и прочих повреждений.
	Тара (упаковка) поставляемого товара должна соответствовать требованиям, установленным государственным и отраслевым стандартам, техническим условиям, а также иным документам, устанавливающим требования к таре (упаковке) данного товара. 
	При отсутствии указанных требований поставляемая продукция должна быть упакована в тару (упаковку), обеспечивающую полную сохранность продукции при ее транспортировке, погрузочно-разгрузочных работах и хранении в течение гарантийного срока. Упаковка и маркировка Товара должны соответствовать требованиям ГОСТа, импортного Товара - международным стандартам упаковки и маркировки.
	Маркировка Товара должна содержать: наименование изделия, наименование фирмы-изготовителя, юридический адрес изготовителя, дату выпуска и гарантийный срок годности.
Маркировка упаковки должна строго соответствовать маркировке Товара.
	Поставщик несет ответственность за все потери и/или повреждения, вызванные неправильной упаковкой товара.
	На упаковочной таре должна быть четко нанесена следующая информация:
	- наименование Товара; 
	- количество в упаковке;
	- товарный знак завода-изготовителя.




Приложение 1   Спецификация  

№  п/п  Наименование  Характеристика  Описание  Количество ,   шт.  

1  Конвекционная печь    Apach А 9/10 DNS     

Подключение  380 В  

Парооувлажнение  +  

Подключение к воде  +  

Количество уровней  10  

Противень  600х400 мм,   

Размер противня  600х400 GARBIN,  FOINOX  

Расстояние между уровнями  75   мм  

Управление  механическое  

Мощность  13.95,380 В  

Ширина  920   мм  

Глубина  760   мм  

Высота  1075   мм  

Вес (без упаковки)  37   кг  

Страна - производитель  Италия  

 Конвекционная печь   Apach А   9/10  DNS    предназначена для  выпекания или разогрева  кондитерских и хлебобулочных  изделий, готовых блюд,  замороженных или  предварительно выдержанных в  расстоечном шкафу заготовок из  теста на предприятиях пищевой  промышленности, общественного  питания и торг овли.   Корпус выполнен из нержавеющей  стали. Подсветка камеры  осуществляется галогеновой  лампой.   В комплекте поставки  -   2 противня  размером 600х400 мм.  1  

2  ТЕСТОМЕС  СПИРАЛЬНЫЙ   ITPIZZA M - 40 - 2S - С    Механизм поднятия головы                     Подъемная  траверса   Объе м дежи , л                                         41   Загрузка теста, кг                                    35   Количество скоростей                            2   Мощность, кВт                                       1,1   Напряжение, В                                         380   Вес, кг                                                     105.4   Высота (см)                                            82.5   Ширина (см)                                             48   Глубина (см)                                               80,5                     Тестомесильные машины с  фиксированной дежой    Специальная форма спирали ,  позволяющая   замеш ивать   тесто  всего за несколько минут.   Особенности тестомесильных  машин ItPizza   серии M  -   Колесики  и таймер входят в стандартную  комплектацию.    1  

   

